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Chardonnay
MAIPO / CHILE

Notas de Cata

- Color: Amarillo dorado pélido.
- Aromas: Nariz interesante, fresca y citrica. Aromas a frutas como platano y suaves
notas a durazno.
- Sabor: Vino de cuerpo medio y buena acidez. Paladar balanceado y final persistente.
- Maridaje:
- Disfrutar por si solo.
- Pastas rellenas con queso, verduras o mariscos y luego salsa blanca.
- Pescados mas grasos, como atin y salmoén .
- Pescados y mariscos rebozados.
Temperatura recomendada al servir: 10°C (50°F).
Decantaciéon recomendada.

Vinedo
- Parra: Entre 40 y 50 anos.
- Suelo: Suelo coluvial profundo franco arcilloso
- Clima: Mediterraneo

- Cosecha: Temporada con ausencia de lluvias y buena temperatura. Buena expresion
aromatica y acidez. Cosecha se realizd la tercera semana de marzo.

Vinificacion

- Fermentacién: Tradicional con levaduras seleccionadas.

- Filtrado: Filtracion membrana 0,45 micras.
- Guarda: Parcialmente fermentado en barricas de roble francés.

Analisis laboratorio

- Alcohol: 13,9%

- Azucar residual: 2,74 g/I
- Acidez total: 6,6 g/I

- pH: 3,11
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