
  Vini�cación

· Fermentación: Tradicional con levaduras seleccionadas.
· Filtrado: Filtración membrana 0,45 micras.
· Guarda: 15% de la mezcla en barricas de roble francés por tres meses.

  Notas de Cata

· Color: Amarillo dorado.
· Aromas: Nariz frutal. Aromas a durazno y frutos secos como nueces.
· Sabor: Boca equilibrada entre dulzor y acidez. Sabores a miel natural.
· Maridaje: 
  - Beberlo por sí solo como postre
  - Queso azul.
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Temperatura recomendada al servir: 8°-10°C (46-50°F).
Decantación recomendada.

  Viñedo

· Parra: Entre 40 y 50 años.
· Suelo: Franco arcilloso.
· Clima: Cálido templado.
· Cosecha: Temporada con ausencia de lluvias y buena temperatura. Buena 
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Late Harvest 2019 (Sauvignon Blanc)
CURICÓ / CHILE
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  Análisis laboratorio

· Alcohol: 12,5 %
· Azúcar residual: 101,6 g/l
· Acidez total: 7,2 g/l
· pH: 3,21
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